JULEMENU 1

Hovedretter serveret fra buffet
Stegte sild med gkologisk rugmel, sennep og aeble

*%%

Karrysild af Christiansg sild med gkologisk fareyoghurt
*k%

Raget laks serveret med gkologisk tangsalat og romainsalat
*k%k
And stegt med rosmarin, serveret med appelsinsalat med
greeskarkerneolie og greeskarkerner. @kologisk

*%k%k

Svinemgrbrad stegt og serveret med spidskal og ristede cashewngdder. @kologisk
*k%
Kalvecarpaccio med basilikum, pinjekerner og rosapeber og courgetter i
eucalypsovinaigrette og ristede sesamfrg. gkologisk

*%%

Salat med ragdbeder, mandler og rosiner vendt i hampolie. @kologisk
*k%

Dessert serveret fra buffet

Gorgonzola, guerre og brie serveret med mandariner. @kologisk
*k%k

Ris a la mande med kirsebaersauce. gkologisk
*k%

Kuvertpris ekskl. moms 300,00 kr.
Kuvertpris inkl. moms 375,00 kr.
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JULEMENU 2

Hovedretter serveret fra buffet
Gambasrejer med chili serveret med gkologisk aeg,
vendt i soltarret tomattapenade og sort tang.
*k*k
Kammuslinger dampet med soja, serveret med
@kologisk romainsalat og ristede hasselngdder.

*k%k

Kylling med rosmarin, romainsalat og graeskarkerneolie

*kk

Parmaskinke rullet om soltgrrede tomater, serveret med ngddesalat. @kologisk
*k*k
Kalvecarpaccio serveret med courgetter,
siciliansk salvie og ristede pinjekerner. @kologisk
*k*k
Oksepglser med kommen og hvidlgg serveret med tomatsalsa og
kartofler vendt i persillevinaigrette, overhaeldt med kapers.
@kologisk.

*kk

Andespyd med ananassalat og ingefeer. @kologisk.

*kk

Sma pizzaer med tomater, kartofler, rucola, mozzarella ost og oliven. @kologisk

*kk

Dessert serveret fra buffet
Gorgonzola, pinogrino og brie med baerkompot og rabarber. @kologisk

*k%k

/AEblebananer og passionsfrugter med nougat og marcipan. @kologisk

*k%k

Kuvertpris ekskl. moms 320,00 kr.
Kuvertpris inkl. moms 400,00 kr.
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JULEMENU 3
Mexikansk

Velkomst
Stegte graeshopper og mojito

*k%k

Hovedretter serveret fra buffet
Tun med gkologiske koriander og kaktusblade

*kk

Guacemole med tacos skaller. @kologisk

*k%k

Chili con carne med grgn salsa tortillas de mai'z. @kologisk

*k%k

Hvidfisk i suppe af gkologisk graeskar, ingefaer, urter og kokos serveret i calabasa.

*kk

And med rgd mole og sorte bgnner. @kologisk

*kk

Redbeder og ristede cashewngdder svunget med rgd peber sa englene synger. @kologisk

*k%k

Lam med svampe fra bjergene i Oaxaca. @kologisk

*kk

Oksefilet let saltet og serveret med gule og grgnne chilier i 4 steerkheds grader. @kologisk
Mgrbrad af svin tilberedt med runde og rade kartofler svunget med rosmarin,
hvidlag og spidskal og sveerd stegt i rapsolie. @kologisk

*k*k

Dessert serveret fra buffet
Frugter lagt i lage med vanilje, kanel og koriander serveret med
torrede frugter og eeblebaner i hvid og mark chokolade
og vanilje-sojameelk iscreme

*kk

Kuvertpris ekskl. moms 340,00 kr.
Kuvertpris inkl. moms 425,00 kr.
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JULEMENU 4

Velkomst
Nybagte vafler serveret med
lagrom, radlag, ferskraget laks og parmaskinke

*kk

Risengrad med smgar og kanel fra jydepotte. @kologisk

*k%k

Hovedretter anrettet pa buffet
Marinerede sild og julesild med gkologiske rgdlgg, porrer og kapers

*kk

Stegte sild med gkologiske laurbeer og lgg

*kk

/g med rejer, dild og mayonnaise. @kologisk

*k*k

Raget al med gkologisk raraeg og purlag

*k%k

/Aeblefleesk af coxorangeaebler og fleesk. @kologisk

*k%k

Spradstegt andesteg med svesker og waldorfsalat. @kologisk

*k%k

Glaseret skinke serveret med
brunede kartofler og stuvet granlangkal. @kologisk

*k%k

Medister og sylte med sennep og r@dbede. @kologisk

*k%k

Sma frikadeller med rgdkal. @kologisk

*k%k

Mgrbrad med blgde lgg og svampe a la creme. @kologisk

*k%k

Oksesteg med revet peberrod og cornichoner.

*k%k

Diverse julechutneys

*kk

Opsat pa buffet med blomster, opsatser og taris

Dessert
Lagkage serveret med de smukkeste frugter
og beer dyppet i chokolade, sorbet is og parfait is. @kologisk

*kk

Duftende friskmalet kaffe serveret med sukker og meelk. @kologisk

*kk

Natmad
Kogte og ristede pglser ad libitum serveret med brgd,
ketchup, sennep, remoulade, agurkesalat, ra og ristede lag. @kologisk

*k%k

Kuvertpris ekskl. moms 440,00 kr.
Kuvertpris inkl. moms 550,00 kr.
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