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GRILLBUFFET 1 
 

Hovedretter serveret fra grill og wok 
Grillede kæmperejer, karamelliseret med økologisk chili 

*** 
Grillet tun på spyd marineret i økologisk passionsfrugtvinaigrette 

*** 
Laks med guacamole med koriander og hvidløg. Økologisk 

*** 
Peberfrugter bagt med tomat som salsa. Økologisk 

*** 
Rødløg på spyd med citron og broccoli nedkogt i blåbær. Økologisk 

*** 
Rucolasalat med rucolavinaigrette og ristet pinjekerner. Økologisk 

*** 
Grillet andebryst på spyd, serveret med ananaschutney. Økologisk 

*** 
Grønne spyd med ingefær. Økologisk 

*** 
Helstegt kalvefilet grillet med basilikumvinaigrette. Økologisk 

*** 
Æble/rødbedesalat med appelsiner og kiwi. Økologisk 

*** 
Kartofler vendt i timian og raspolie. Økologisk 

*** 
Sky, brød og olie. Økologisk 

*** 
 

Dessert anrettet på buffet 
De smukkeste frugter tilberedt i skeer og skåle, serveret med 

bær dyppet i chokolade, sorbet is og parfait is. Økologisk 
*** 

 
Serveret fra grill og buffet opsat med oliventræer,  opsatser og tøris. 

 
Kuvertpris kr. 332,00 ekskl. moms 

 
Kuvertpris kr. 415,00 inkl. moms 
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GRILLBUFFET 2 
 

Forret anrettet på tallerken 
Grillet havtaske garneret med kammuslinger i soja anrettet på tangsalat. 

*** 
 

Hovedretter anrettet på buffet 
Snapper ristet og glaseret med økologisk mango. 

*** 
Lammekølle grillet med mynte. Økologisk 

*** 
Mississippirejer (scm-certificeret) spiddet på spyd med økologiske peberfrugter 

 og karamelliseret med chili. 
*** 

Marineret kylling i kokos og kanel, stegt med koriander,  
anrettet med ristet ananas. Økologisk 

*** 
Dådyr fra den økologiske dådyrfarm Valnøddelund, stegt med  

hasselnødder, svampe og skovsyre. 
*** 

Helstegt oksefilet serveret med stegte bananer, kartofler i wok og  
tomater glaseret med rosa peber og pinjekerner. Økologisk 

*** 
 

Dessert anrettet på buffet  
Kiwi- og papayakager serveret med abrikoscoulis i sydstatsgrappa,  

passionsfrugtparfait og moccaparfait. Økologisk 
 

Serveret fra grill og buffet opsat med  
tropiske blomster, masker, glas og tøris. 

 
Kuvertpris kr. 350,00 ekskl. moms 

 
Kuvertpris kr. 437,50 inkl. moms 
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GRILLBUFFET 3 
 

Helstegt lam fra Thy stegt over åben ild med mynte. Økologisk 
*** 

Kartofler svunget i sesamolie og timian. Økologisk 
*** 

Østershatte, kastaniechampignon og portobellosvampe, 
 stegt i jerngryder med rosmarin. Økologisk 

*** 
Urter og salat fra diger og marker. Økologisk 

*** 
Oliventapenade og soltørret tomat tapenade. Økologisk 

*** 
Kæmpe brød bagt af speltmel, rugkerner, havre og  

serveret med olivenolie. Økologisk 
*** 

 
Tilberedt over åben ild  

 
Pris pr. kuvert kr. 225,00 
Udekøkken kr. 4.800,00 
Priserne er ekskl. moms 

 
Pris pr. kuvert kr. 281,25 
Udekøkken kr. 6.000,00 
Priserne er inkl. moms 

 
 
 


