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RECEPTION 

 

RECEPTIONSMENU 1 

Røget laks med økologisk flødeost og tang 

*** 

Rejer på spyd med økologisk chili 

*** 

Kylling på spyd med lime. Økologisk 

*** 

Kalvekød rullet om soltørrede tomater. Økologisk 

*** 

Hornfisk stegt med økologisk persille og sennep 

*** 

Sushi med tun tilberedt fra buffet 

*** 

Æblekager med nougat. Økologisk 

*** 

 

Opsat på buffet som Zenhaven med bonzai, japanske lamper og tøris 

 

 

RECEPTIONSMENU 2 AUSTRALSK 

 

Blue snapper med økologisk passionsfrugt og yellow myrtle 

*** 

Tun med økologisk passionsfrugtvinaigrette 

*** 

Mudcrab med økologiske koriander 

*** 

Oksefilet stegt med black berries og bush tomatoes. Økologisk 

*** 

Kylling ”the Aboriginal way”. Økologisk 

*** 

Gambasrejer med økologisk ingefær og appelsin 

*** 

Æblebananer og Queensland kager. Økologisk 

*** 

 

Opsat på buffet med australske blomster, opsatser og tøris 
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RECEPTIONSMENU 3 

 

Miniauberginer fyldt med granatæble og vilde ris. Økologisk 

*** 

Urter marineret i ingefær og indbagt i speltdej. Økologisk 

*** 

Fyldte markchampignon med kokos, spinat og chili. Økologisk 

*** 

Tomatspyd med gule og røde cherrytomater. Økologisk 

*** 

Små kartofler vendt i ristet sesamfrø, 

serveret med avocadomousse med red pepper. Økologisk 

*** 

Papajakager med hvid chokoladecreme. Økologisk 

*** 

 

Anrettet på store runde tapasfade, opsat i høje stativer med blomster og tøris 

 

 

RECEPTIONSMENU 4 

 

Ferskrøget laks rullet om økologisk flødeost og tang 

*** 

Andespyd med karry og rosapeber. Økologisk 

*** 

Skinke med soltørrede tomater. Økologisk 

*** 

Oksespyd med basilikum og sort peber. Økologisk 

*** 

Grønne asparges på spyd med tomattapenade. Økologisk 

*** 

Mørksej med poppede vilde ris i orange. Økologisk 

*** 

Bær dyppet i chokolade. Økologisk 

*** 

 

Anrettet på sølvfade 
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RECEPTIONSMENU 5 

 

Kaffebar 

 

Vores fantastiske kaffe bar med duftende friskmalet kaffe af forskellige 

sorter ud over det sædvanlige med udvalg af mælk og sukker. Økologisk 

*** 

Smukke kager og chokolade. Økologisk 

*** 

 

Serveret fra antik kaffemølle med sølvtårne. 

 

 

RECEPTIONSMENU 6 

 

Fustage med østers 

*** 

Kæmperejer med økologisk chili 

*** 

Sværdfisk tilberedt med mountain pepper 

*** 

Røget laks rullet med økologisk flødeost og tang 

*** 

Soltørrede tomater med oliventapenade. Økologisk 

*** 

Kylling med peanutvinaigrette. Økologisk 

*** 

Pecorino ost. Økologisk 

*** 

 

Serveret fra vores fantastiske Chevrolet fra 1932 

 

 

 

 

 
 
 
 

 


